
 

 

 

Unsere aktuellen Wochenspecials 
 
 

Tagliatta vom Lamplhof OX 
mit Salatbouquet, Parmesan und Balsamico 

(Vorspeisenportion) 

€ 18,90 
 

Wildschweingulasch aus einheimischer Jagd 
mit karamellisiertem Apfelblaukraut  

und Spinat-Knödel 
€ 26,90 

 

Blumenkohl und Broccoli 
auf Gorgonzolasoße mit Butterbrösel  

und kleinen Ofenkartoffeln 
€ 16,90 

 
 

 

*  *  *  * 
 

Mittagstisch diese Woche: Montag-Freitag 
 

Tages-Vorspeise 
€ 3,80 

------------------------------------------------- 
Allgäuer Käsespätzle   

mit Bergkäse und Röstzwiebeln 
€ 11,10 

 

Fleischpflanzerl mit Kräuterrahmjus 
dazu Broccoli-Gemüse und Kartoffelpüree 

€ 12,90 
 

Großer Salatteller mit French Dressing  
und zweierlei in Kräuterbutter  

gebratenen Fischfilet 
€ 14,00 

------------------------------------------------- 
Tages-Dessert 

€ 4,10 
 

 

Getränkespecials und Aperitif des Monats 
 

::   Pink Port                                0,2l  € 7,90 
      Craft Pink Portwein, Tonic, Minze                                                   
 
 

::   Zweigelt Weingut Johann Topf     0,2l  € 7,50 
      Trocken, blumig, samtig  
      Und harmonisch 

 
 

::   Clair de Rosé                                 0,2l  € 6,60 
      Himbeerduft und auch etwas Erdbeere, 
      mittelkräftig und mineralisch 
 
 

::   ::   Whiskey des Monats 
      Kinahan´s Kasc Project      2 cl  € 4,50 
      Blended Irish Whiskey        4 cl  € 6,50 
 
 

::   Hopf Saison Weißbier 
      „Weißer Bock“ kräftiger Weißbierbock    0,5 l  € 4,90 

 

 

*  *  *  * 
Vorschau Monats-Specials: Immer frisch und nur solange der Vorrat reicht!!! 

 

 

25.03. bis 28.03. 
 

Französische Weißwein-Zwiebelsuppe 
mit überbackenem Kräuter-Käse-Baguette 

 
 

Medaillons vom bayerischen 
Strohschweinrücken 

mit Thymian-Zucchini,  
Pommes frites und Trüffel-Mayonnaise 

 
 

Zanderfilet in Zimtbutter gebraten 
mit karamellisiertem Spitzkohl und 

Kartoffelstampf 

 

  29.03. bis 07.04. 
 
 

 
Restaurant  

geschlossen 

 

 

TIPP 


